
D-SERIE

D-1 D-2 D-2E D-3 D-4

Max. Blechgröße 600 x 800 2 x 470 x 800 2 x 600 x 800 3 x 470 x 800
4 x 470 x 800 
3 x 600 x 800

Backfläche m2 0.52 0.78 1.04 1.3 1.55

Leistung kW 5.0 6.9 8.8 10.7 12.6

Außenmaße 1070 x 1075 1070 x 1390 1070 x 1705 1070 x 2020 1070 x 2335

Innenmaße 635 x 820 950 x 820 1265 x 820 1580 x 820 1895 x 820

Türöffnungshöhe 160/220 mm 160/220 mm 160/220 mm 160/220 mm 160/220 mm

Absetzer  
(Zubehör)

1 x 600 x 800 2 x 450 x 800 2 x 600 x 800 3 x 450 x 800 3 x 600 x 800

                              D-1                                 D-2  

1070 1075 1390 1705 2020 2335

              D-2E      D-3 
1070 1075 1390 1705 2020 2335

                D-4 
1070 1075 1390 1705 2020 2335

TECHNISCHE DATEN

    Fünf Standardbreiten – passt zu allen Arten 

von Bäckereien. Sowohl für eine Konditorei als 

auch eine Bäckerei!

    Flexibel – passen Sie den Ofen an Ihren  

Bedarf an!

    Präzise gefertige Ofentüren – garantieren eine 

bequeme und sichere Handhabung.

    Hochqualitative Türabdichtung und gut isolier-

ter Ofenraum – hält die Wärme effektiver  

im Ofen.

    Effektive Halogenbeleuchtung – sorgt für eine 

weißere und intensivere Arbeitsbeleuchtung  

als üblich.

    Zuverlässiges Heizelement mit Turbofunktion. 

Erwärmt den Ofen schnell und effektiv auf die 

richtige Temperatur.

    Der Ofen kann zusammen mit einem  

Gärschrank mit Glastüren als Schiebetüren 

geliefert werden (gilt nicht für DJ-1, der eine 

Tür hat). Das Innere ist ganz aus Edelstahl, um 

eine einfache Reinigung und eine lange  

Lebenszeit zu gewährleisten.

    SD-Touch ist als Zubehör erhältlich. Verhilft 

zu einem einfacheren und energieeffizienten 

Alltag!

    Die Vorderseite des Ofens ist aus Edelstahl.

    Zu dem Ofen gibt es verschiedenes Zubehör 

wie Steinherd, Kondensator und Dampfgene-

rator.

    Ausgestattet mit schwarzen Aluminiumbeinen 

mit einer Höhe nach Ihrer Wahl.

    Der Ofen verfügt für die bestmögliche Tem-

peraturregelung im Ofenraum über doppelte 

Temperatursensoren.

    Ein Ofenrost für das Backen auf Blechen ge-

hört zum Standard.

Absetzer für eine schnelle 
und effektive Beschickung 
des Ofens.




